(Osterhasen Riihrteig aus Silikonformen-fiir 12 kl. Hasen oder 2 gr. Hasen)

250 g Margarine e : SHEm
200 g Zucker
N
4 Eier ‘
250 g Mehl

1 Packchen Vanillinzucker

% Packchen Backpulver

% Flaschchen VanilleAroma

Zubereitung:
1. Eier, Zucker und Margarine in Schissel geben und schaumig rithren
2. Mehl nach und nach zugeben
3. Rest Mehl mit Backpulver mischen und zum Schluss dazugeben
4. Locker rihren

5. Formen* groR und/oder klein bis zur Halfte fillen

Backzeit: klein 180°Grad Umluft 12-15 Minuten, mittlere Schiene
Backzeit: groB 18ten, 180 Grad Umluft 30-35 Minuten, mittlere Schiene

*Formen von gelb blauen Discounter im Marz 2013 ©
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